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 Faz parte da rede de escolas do Turismo de Portugal pertencente ao Ministério 

da Economia. 

 Tem uma oferta formativa diversificada com os cursos de nível IV: Técnicas de 

Cozinha e Pastelaria e Técnicas de Restauração e Bebidas. Cursos de Nível V- 

CET: Gestão de Produção de Cozinha, Gestão de Produção de Pastelaria, Gestão 

Hoteleira Restauração e Bebidas, Gestão Hoteleira Alojamento. 

 Possui um conjunto de equipamentos que permitem uma formação de 

excelência: 14 cozinhas, pastelaria, um restaurante pedagógico, 10 salas de 

aulas, um auditório de cozinha, um auditório geral, um salão de eventos, uma 

sala de informática, uma sala de análise sensorial e a Biblioteca. 
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• Parceria com a UTAD e CITAB 
 
• 3 momentos distintos: 

• Formação: cozinheiras das escolas 
do concelho de Lamego e Vila 
Real 

• Workshop: alunos do Ensino 
Básico e Secundário 

• Workshop: alunos do Ensino 
Superior 

• Semana das Leguminosas nas 
Cantinas Escolares 
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Crepe com doce de feijão frade 
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Empadas de lentilhas 
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Prova Cega 
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